MAPA PROFESSIONAL
ELELMISZERIPARI VALASZTEKA

Taldlja meg a megfelel6 élelmiszeripari védbkesztyliket,
az érvényes eurdpai eléirdsok szerint.
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A MAPA PROFESSIONAL
ELELMISZERIPARI
MEGOLDASAI

A MAPA szamos védbkesztyUt kindl kilonféle élelmiszeripari
feladatok elvégzéséhez: gydrtds, feldolgozds, forgalmazas és
vendéglatas.

« Az eléirdsoknak és a higiéniai szabdlyoknak valé megfelelés alapvetd
kdvetelmény az élelmiszeriparban. Az ipardg folyamatos fejlesztéseket
eszkozdl annak érdekében, hogy ndvelje fogyasztdinak biztonsdgdt, mivel
jogilag kizdrdlag a termeldk felelsek termékeik egészségugyi mindségéert.

« Az eurdpai és nemzeti jogszabdlyok részletesen meghatdrozzdk az egyes
élelmiszertipusokkal valo érintkezés tekintetében elvégzendd vizsgdlatokat.
igy eléfordulhat, hogy egy keszty(t bizonyos élelmiszerek kezeléséhez
jovahagynak, mig mds élelmiszerekhez nem.

AZ ELELMISZEREKKEL VALO HASZNALHATOSAGOT AZ
ELELMISZEREKKEL RENDELTETESSZERUEN ERINTKEZESBE KERULO

ANYAGOKROL SZOLO 1935/2004/EK RENDELET SZABALYOZZA.

« A kifejezetten az élelmiszeripar szadmdara készult vdalasztdsi utmutatéval a
Mapa Professional végfelhaszndldi ellendrizni tudjdk, hogy az egyes kesztyUk
mennyire felelnek meg az altaluk kezelt élelmiszerekhez, szigoruan az eurépai
és a nemzeti eldirdsok szerint.

A Mapa Professional a Food Expert termékcsalddban taldlhatd dsszes keszty(
teszteredmeényének feltUntetésével szeretne megfelelni a vevék minéségi
rendszerei dltal tamasztott legszigorubb elvarasoknak.

Ezeket a vizsgdlatokat a Mapa
Professional weboldala ismerteti:

mapa-pro.com .ﬂ'rn
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ERINTKEZES ELELMISZEREKKEL:

AZ ON KIVALASZTASI UTMUTATOJA

Tovdbbi informdciok mds kesztyUkrél:
Www.mapa-pro.com

LELMISZERCSOPORT

Italok

Gabonapelyhek,
keményiték,
cukrok,
csokoldadék

GyUmadlcsok,
26ldségek és
szdrmazékaik

Zsirok és
olajok

Allati
termékek és
tojds

Tejtermékek

Ontetek

Vegyes
élelmiszer-
készitmények

Egyéb

Az adott tipusuy élelmiszerrel
érintkezhet

ha pH>4,5, élelmiszerrel érintkezhet
ha pH <4,5, nem érintkezhet

ON A KOVETKEZOKET KEZELI

Az adott tipusu élelmiszerrel nem
érintkezhet

Alkoholmentes italok vagy dttetszé alkoholos italok, melyek alkoholtartalma kisebb vagy egyenlé, mint 6
térfogatszdzalék

Alkoholmentes italok vagy opdlos alkoholos italok, melyek alkoholtartalma kisebb vagy egyenld, mint 6
térfogatszdzalék

Alkoholos italok, melyek alkoholtartalma 6 és 20 térfogatszazalék kozotti.

Alkoholos italok, 20 térfogatszdzalékot meghaladé alkoholtartalommal.

Keményiték, gabonafélék, lisztek, dardk, szdraz tésztdk, pl. makaréni, spagetti és hasonlé termékek és friss
tészta

Kekszek, sitemény, tortdk és mads sutéipari termékek, szdraz, szildrd dllagu cukrdszati és édesipari termékek,

zsiros anyagok nélkil
Kekszek, sitemény, tortdk és mas sutdipari termékek, szildrd dllagu cukrészati termékek; zsiros anyagok,
csokolddé, helyettesitdk és bevont termékek alkalmazdsdval

Edesipari termékek nedves kenhets formdban

Melasz, cukorszirupok, méz

A felUletén zsiros anyagokat tartalmazé édesipari termékek

Egész gyUmodlcs, friss vagy hitott, hdmozatlan; szdritott vagy aszalt gyimaolcs; hantolt és porkslt diéfélék

Friss z6ldségek, hdmozott vagy darabolt

Feldolgozva: vagva, puré formdjaban, kenheté formdaban vagy vizes kézegben tartésitva, beleértve a
savanyitdst vagy pacoldst is

Alkoholos kézegben feldolgozva

Olajos kézegben tartésitott zéldségek

Olajos kézegben tartésitott gyimolcsok

Magvak kenheté formdban vagy krém formdjdban
Allati vagy névényi, természetes vagy kezelt

Viz az olajban tipusy emulziék (margarin, vaj)

RAkfélék és természetes dllapotukban héj dltal nem védett puhatestiek, tartésitott hal vizes kézegben

Rakfélék és természetes dllapotukban héj dltal nem védett puhatestiek, tartdsitott hal olajos kézegben,
pacolt huskészitmények olajos kézegben

Friss rakfélék és puhatestiek héjban

Friss, fagyasztott, sézott, fustolt vagy kenheté formdban elkészitett hal
Barmilyen dllatfaj husa, friss, fagyasztott, sézott, fustdlt, kenhetd vagy krémes formdban
Tartésitott és részben tartdsitott hus vizes kézegben

Tartésitott és részben tartdsitott hus olajos kbzegben

Tojds, tojdssargdja, tojasfehérje poritott, szdritott vagy fagyasztott formaban
Tojds, tojdssargdja, tojasfehérje folyékony vagy fétt formdban

Tej, sovany vagy részben szdritott tej

Erjesztett tej (joghurt, ird), tejszin és tejfol

Természetes sajt héj nélkil vagy ehetd héjjal és olvadé sajt

Egész sajtok nem eheté formdban

Feldolgozott sajt (I4gy sajt), tartdsitott sajt vizes kézegben (mozzarella stb.)
Tartésitott sajt olajos kézegben

Tejpor, beleértve a tapszert

Szészok vizes jelleggel

Szészok zsiros jelleggel (pl. majonéz, saldtadntetek stb.)

Mustdr

Ecet

A felGletén barmilyen tipusy zsiros anyagokkal készilt élelmiszert tartalmazé szendvicsek, piritott kenyér,
pizza

A feliletén barmilyen tipusuy zsiros anyagok nélkol készilt élelmiszert tartalmazé szendvicsek, piritott kenyér,

pizza

Poritott vagy szdritott zsiros jellegU levesek, szészok, erélevesek (az élesztét is beleértve)
Poritott vagy szdritott nem zsiros jellegU levesek, szészok, erélevesek (az élesztét is beleértve)
Bdrmilyen egyéb formaju zsiros jelleg( levesek, szészok, erélevesek (az élesztét is beleértve)
Barmilyen egyéb formdju nem zsiros jelleg( levesek, szészok, erélevesek (az élesztét is beleértve)
N&vényi eredet(, sult vagy piritott élelmiszerek (sult krumpli, rantott termékek)

Allati eredetd, sult vagy piritott élelmiszerek

A felUletén zsiros anyagokat tartalmazé szdritott élelmiszerek

A felUletén zsiros anyagokat nem tartalmazé szdritott élelmiszerek

FUszernévények, fiszerek, aromas fiszernévények, kdvé és kavépdtldk, szemesés vagy poritott
FUszerek és izesit6k olajos kézegben

Kakadpor

Kakadépaszta

6%-0s vagy azt meghaladé alkohol koncentrdlt kivonata

Fagyasztott vagy gyorsfagyasztott élelmiszerek

Jégkrémek

Eldobhaté

Folyadékallé

Védelem
anyagmozgatds
sordn

Hévédelem Vagds elleni védelem

Vinil

PVC nitril Latex Nitril Természetes latex Nitril
Solo Solo Black Solo Solo Plus Solo Solo TempCook Ultrane Ultrane KryTech KryTech Vital Vital Vital Jersette Harpon Ultranitril = Ultranitril =~ Ultranitril = Ultranitril
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MAPA PROFESSIONAL
& SZABALYOZAS

Hogyan mikddik az élelmiszeripari szabdlyozas?

A KEZELT ELELMISZERTOL FUGGOEN VALASSZA KI A
MEGFELEL® KESZTYUT

« Az élelmiszercsoportok segitségével ke-
resse meg az On dltal kezelt élelmiszert.
Azonositsa be az adott tipusuy élelmiszer
kezelésére alkalmas kesztyUket.

EZT KOVETOEN ELLENORIZZE, HOGY MIRE HASZNALHATO
A KESZTYU ES MENNYIRE KENYELMES
A haszndlat alapjdn vdlassza ki a kivdnt
védelmi tipust (eldobhatd, termikus véde-
lem, vagds elleni védelem, folyadékdlldsdag)
és az elvdrt teljesitményt.

2 FAJTA SZABALYOZAS VAN

MUANYAGOK GUMI

A nemzeti jogszabalyok vizsgalati
moédszereket hatadroznak meg az
élelmiszerekkel valé hasznalhatésag
biztositasara.

Franciaorszag - Arrété du
5/08/2020

Olaszorszag - Decreto
Ministeriale 21/03/1973

- Németorszdag - BfR XXI,
3. kategéria

10/2011/EU rendelet.
Példa: PVC, szintetikus
textil, poliuretan.

Az eurépai élelmiszeripari szabdlyozasok és nemzeti jogszabdlyok 3
dltaldnos alapelvre épilnek:

Globadlis kioldéddasok élelmiszer-utanzé 3
modellanyagokban: Ezek a vizsgdlatok kezelési :
korlatozdasokat hatdroznak meg 4

Mindegyik |épésre szUkség van a kovetkezd 1épés végrehajtdsdhoz, azok az élelmiszer-tanusitvdny
megszerzésenek feltételei.

A Mapa Professional garantdlja a jogszabdlyok betartasat az
eurdpai eléirasokkal 6sszhangban:

« Minden vizsgdlatra sor kerUl az élelmiszerekkel valé érintkezés megfeleléségének
ellen6rzése érdekében.

+ A Mapa Professional megfelelé vizsgdlatokkal biztositja, hogy a kesztyd megfeleljen a
vasdarlok igényeinek és elvardsainak.

« Az eurdpai és nemzeti jogszabdlyok részletesen meghatdrozzdk az egyes
élelmiszertipusokkal valé érintkezés tekintetében elvégzendd vizsgdlatokat. Az
élelmiszerekkel vald érintkezésre vonatkozdé tanusitvdnyok és a vizsgdlati jelentések a
www.mapa-pro.com weboldalon taldlhatdok meg
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A MAPA PROFESSIONAL ELELMISZEREKKEL HASZNALHATO KESZTYU!:

“ Standard Belsé kidolgozas Kilsé kidolgozas
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9 Vital 175

Vital 177

Jersette 308
Harpon 326

Ultranitril 472

Ultranitril 475

Ultranitril 495

Ultranitril 480

TempCook 476

KryTech 693

KryTech 694

KryTech 838

Ultrane 510

Ultrane 541/641

Solo 967
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Solo 997

Solo 988

Solo Plus 995

Solo 990

Solo Black 935

Az élelmiszteripari szabdlyozdssal kapcsolatos tovdbbi informdcidkért tekintse meg a kesztyl mUszaki adatlapjdt.
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Pamutbolyhozott

Kénnyen felhizhatd kivitel

Klérozott

Textil alap

Textil alap

Kénnyen felhdzhatd kivitel

Pamutbolyhozott

Pamutbolyhozott

Klérozott

Kotott hévédelem

Varrat nélkUli textile
erdsités

Varrat nélkuli textile
erésités

HDPE szdlbdl készult, varrat

nélkili szévetanyag

Varrat nélkili kotott
szévetanyag

Varrat nélkuli kotott
szévetanyag

Klérozott

Klérozott

Puderezett

Pudermentes

Pudermentes

PUdermentes

CsuUszdsmentes felUlet

CsUszdsmentes felUlet

CsUszdsmentes felUlet

Sima

Megerdsitett
fogdsbiztonsdg

Erdes

CsUszdsmentes felUlet

CsUszdsmentes felUlet

CsuUszdsmentes felUlet

CsUszdsmentes felUlet

Hab mdrtds

Hab martds

Megerdsitett
fogdsbiztonsdg

Sima, érdesitett
ujjhegyekkel

Sima, érdesitett
ujjhegyekkel

Sima

Sima, érdesitett
ujjhegyekkel

Sima

Sima



