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TELJESÍTMÉNY SZINTEK*
0-4 0-4 0-4 0-4 0-4 0-4
      Olvadt fémek nagymértékű 
      fröccsenésével szembeni 
      ellenállás
     Olvadt fémek kismértékű 
     fröccsenésével szembeni ellenállás
    Sugárzó hővel szembeni ellenállás
   Konvektív hővel szembeni ellenállás
  Kontakt hővel szembeni ellenállás
 Lánggal szembeni viselkedés

TERMIKUS (HŐ) 
ELLENI VÉDELEM

EN 407

MECHANIKAI
VESZÉLYEK

TELJESÍTMÉNY SZINTEK*
0-4 0-5 0-4 0-4 A-F (P)
        Ütésvédelem
      ISO 13997 szabvány szerinti
      vágásvédelem
    Átszúrással szembeni ellenállás
   Szakadással (szakítással) szembeni ellenállás
  Vágással szembeni ellenállás
 Koptatóhatással (Dörzsöléssel) szembeni ellenállás

EN 388

HIDEG ELLENI VÉDELEM

TELJESÍTMÉNY SZINTEK*
0-4 0-4  0 vagy1
   Vízállóság
  Kontakt hideggel szembeni 
  ellenállóság
 Konvektív hideggel szembeni 
 ellenállóság

EN 511

RADIOAKTÍV
SZENNYEZŐDÉS

EN 421

ÁLTALÁNOS VEGYI 
VÉDELEM

     EN 374: 2003

Baktériumok 
és gombák ellen 

MIKROORGANIZMUSOK
ELLENI VÉDELEM

EN ISO 374-5

Baktériumok, gombák 
és vírusok ellen

VIRUS

SPECIÁLIS VEGYI
VÉDELEM

EN ISO 374-1:2016
A tipus

UVWXYZ

B tipus

XYZ

C tipus

A Metanol
B Aceton
C Acetonitril
D Diklórmetán
E Szén diszul�d
F Toluol
G Dietilamin
H Tetra-hidrofurán
I Etil-acetát

J n-Heptán
K 40%-os Nátrium hidroxid
L 96%-os kénsav
M Salétromsav 65%
N Ecetsav 99%
O Ammónia 25%
P Hidrogén-peroxid 30%
S Hidrogén-�uorid 40%
T Formaldehid 37%

VÁGÁSVÉDELEM
A1 ≥200g A6 ≥3000g
A2 ≥500g A7 ≥4000g
A3 ≥1000g A8 ≥5000g
A4 ≥1500g A9 ≥6000g
A5 ≥2200g

ANSI

CUT

Új szabvány EN 388:2016

* X. szint: a teszt nem alkalmazható vagy a kesztyűt nem vizsgálták. Európai piktogramok
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EN 374 : 2016
SZABVÁNY  

Ez a szabvány a vegyszerek és kórokozók ellen védő kesztyűkre vonatkozik.

Számos országban több mint 15 000 féle vegyszert használnak összesen több mint 60 000 
termékben számtalan ipari, építkezési, mezőgazdasági, stb. területen. Számos ilyen vegyszer 
ellen csak a megfelelően tesztelt és jóváhagyott védőkesztyűk nyújtanak megfelelő védel-
met. A szükséges védelmi szint megállapításához ismerni kell a vegyszer pontos nevét és a 
várható érintkezési időt. 

EN ISO 374-1: 2016 szabvány
Vegyszerek elleni védőkesztyűk

Három tesztmódszeren alapul:

•  Az EN 374-2: 2014 szabványnak megfelelő behatolási 
teszt

•  Az EN 16523-1: 2015 szabványnak megfelelő áteresztési 
teszt amely az EN 374-3 szabvány helyébe lép

•  Károsodási teszt az EN 374-4: 2013 szabványnak 
megfelelően

6 új vegyszer került fel a veszélyes vegyületek listájára: 
mostantól a teszteknek 18 vegyszert kell alávetni.

EN ISO 374-5: 2016 szabvány
Mikroorganizmusok elleni védőkesztyűk.

A kesztyűknek meg kell felelniük a behatolásvédelmi 
teszteknek az EN 374-2: 2014 szabvány szerint. Megjelent 
a vírusok elleni védettség védettség kijelentésének 
lehetősége, ha a kesztyű átmegy az ISO 16604: 2004 
szabvány (B módszer) tesztjén.

1 PIKTOGRAM ÉS 3 KESZTYŰTÍPUS

Kesztyű típusa Követelmény Jelölés

A Típus
Behatolásvédelem (EN 374-2) 
Áteresztési idő ≥ 30 perc az új listában találhatóak közül legalább 
6 vegyszer esetében (EN 16523-1)

EN ISO 374-1 / A Típus

AJKLPR

B Típus
Behatolásvédelem (EN 374-2) 
Áteresztési idő ≥ 30 perc az új listában találhatóak közül legalább 
3 vegyszer esetében (EN 16523-1)

EN ISO 374-1 / B Típus

JKL

C Típus
Behatolásvédelem (EN 374-2) 
Áteresztési idő ≥ 10 perc az új listában találhatóak közül legalább 
1 vegyszer esetében (EN 16523-1)

EN ISO 374-1 / C Típus

Baktériumok és 
gombák ellen 
védelmet nyújtó 
kesztyűkhöz.

EN ISO 374-5

Baktériumok, gombák  
és vírusok ellen védelmet 
nyújtó kesztyűkhöz.

EN ISO 374-5

VIRUS

mapa-pro.com
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EN 388 : 2016
SZABVÁNY 

Ez a szabvány a mechanikai kockázatokkal, többek között horzsolással, vágás-
sal, szakadással és szúrással szemben védelmet nyújtó kesztyűkre vonatkozik.

Szükség volt a szabvány felülvizsgálatára,  
mivel a vágásvédelmi teszt (Couptest) nem 
tette lehetővé a nagy ellenállású kesztyűk  
teljesítményének megfelelő besorolását.

Vágásvédelem: megbízhatóbb Couptest módszer,  
pontosabban irányított pengével. A piktogram alatti  
ötödik karakter azért jelent meg, hogy jelezze az ISO 13997 
szabvány szerinti vágási szintet.

A MAPA Professional már évek óta ezt a módszert  
alkalmazza.

Kopásvédelem: a súrlódási tesztet új csiszolópapírral  
kell elvégezni (Klingspor PL31B, 180-as szemcseméretű), 
amely a korábban használtnál sokkal megbízhatóbb 
minőségű papír.

TELJESÍTMÉNYSZINTEK (az értékek nagyobbak vagy egyenlőek, mint...)

Teszt 1. Szint 2. Szint 3. Szint 4. Szint 5. Szint

Kopásállóság (ciklusok) 100 500 2 000 8 000

Vágásvédelem – Couptest (mutató) 1,2 2,5 5,0 10,0 20,0

Szakítószilárdsági teszt (Newton) 10 25 50 75

Szúrásállóság (Newton) 20 60 100 150

Vágásvédelem az EN ISO 13997 szabvány  
szerint (Newton)

A Szint B Szint C Szint D Szint E Szint F Szint

2 5 10 15 22 30

Megjegyzés: Az X betű azt jelzi, hogy a teszt nem lett elvégezve, vagy nem alkalmazható.

4 3 4 3 C (P)

Ütésvédelem
Új teszt az EN 13594: 2015 
szabvány szerint, amely 
lehetővé teszi a külső  
hatások elleni védelem 
kijelentését.  
Amennyiben a kesztyű 
átmegy a teszten a (P) betű 
jelenik meg a piktogram 
alatti öt karakter után.

    ISO szerinti vágásvédelem
   Szúrásállóság
  Szakítószilárdság
 Couptest vágásvédelem
Kopásvédelem

ÚJ
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